
 

หลักสูตรการฝ�กเพ่ือการประกอบอาชีพสําหรับผู�มีรายได�น�อย 
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6. เนื้อหาวิชา :   

01   การให�บริการของหน+วยงานในสังกัดกระทรวงแรงงาน       (3 : 0) 

   วัตถุประสงค4รายวิชา 
   เพ่ือให�ผู�เข�ารับการฝ�กมีความรู� ความเข�าใจเก่ียวกับการให�บริการของหน�วยงานใน
สังกัดกระทรวงแรงงาน  
   คําอธิบายรายวิชา 
    ศึกษาเก่ียวกับการให�บริการของหน�วยงานในสังกัดกระทรวงแรงงาน 
 

02   การแปรรูปผลิตภัณฑ4ทางการเกษตร (ประเภทต+างๆ)     (3 : 12) 
   วัตถุประสงค4รายวิชา 
   เพ่ือให�ผู�เข�ารับการฝ�กมีความรู� ความเข�าใจเก่ียวกับชนิด วัสดุและเครื่องมือ พร�อม
อุปกรณ0การแปรรูปผลิตภัณฑ0ทางการเกษตร ประเภทต�างๆ การเลือกซ้ืออุปกรณ0ให�เหมาะสมกับการใช�งาน 
ตลอดจนวิธีการทําความสะอาดและเก็บรักษา 

 

   คําอธิบายรายวิชา 
    ศึกษาเก่ียวกับวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ0ทางการเกษตร เครื่องมือ วัสดุ อุปกรณ0ท่ี
ใช�ในการแปรรูปผลิตภัณฑ0ทางการเกษตร ประเภทต�างๆ การเลือกซ้ือวัสดุ อุปกรณ0ให�เหมาะสมกับการใช�งาน 
ตลอดจนวิธีการทําความสะอาดและเก็บรักษา รวมท้ังฝ�กปฏิบัติการแปรรูปผลิตภัณฑ0ทางการเกษตร ประเภท
ต�างๆ เช�น การแปรรูปน้ําพริก การแปรรูปกล�วย การแปรรูปข�าวและธัญพืช การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร (การแปรรูปเห็ด) การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร(การฉาบหวาน/เค็ม กล�วยเส�นปาปริก�า) การ
แปรรูปผลผลิตทางการเกษตรตามภูมิป>ญญาท�องถ่ิน การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรในท�องถ่ิน การแปรรูป
ผลผลิตทางการเกษตรเพ่ือสุขภาพ การแปรรูปผลไม� การแปรรูปผลไม�ท�องถ่ิน การแปรรูปผลไม�ท�องถ่ินและ
การถนอมอาหารเพ่ือการค�า การเพาะและแปรรูปเห็ด การเพาะเห็ด การแปรรูปผลิตภัณฑ0จากกก การแปร
รูปผลิตภัณฑ0จากข�าว การแปรรูปผลิตภัณฑ0จากน้ําผึ้ง การแปรรูปผลิตภัณฑ0จากปAานศรนารายณ0 การแปรรูป
ผลผลิตทางการเกษตร การแปรรูปผลิตภัณฑ0จากผึ้งและสมุนไพร การแปรรูปผลิตภัณฑ0จากมะพร�าว การแปร
รูปผลิตภัณฑ0จากเมล็ดกาแฟสู�ตลาดออนไลน0 การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร การแปรรูปผลิตภัณฑ0
หน�อไม� การแปรรูปผลิตภัณฑ0อาหารจากผลิตผลทางการเกษตร การแปรรูปเห็ด การแปรรูปอาหารจาก
ผลผลิตทางการเกษตร การแปรรูปอาหารจากเห็ด เปCนต�น 
03   การวัดและประเมินผล                  
   เปCนการวัดผลผู�เข�ารับการฝ�กโดยการประเมินผลหลังการฝ�กอบรมในแต�ละหัวข�อวิชา
ท้ังในส�วนท่ีเปCนภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
 

หมายเหตุ : ให�แต�ละกลุ�มเปFาหมายร�วมกันพิจารณาคัดเลือกเนื้อหาท่ีต�องการจัดฝ�กให�เหมาะสมกับ
ระยะเวลาท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตร 
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